
VINCENT & JEAN-PIERRE

CHARTON
VINS FINS DE BOURGOGNE

MERCUREY-FRANCE

MERCUREY 1ER CRU
CLOS DU ROY

Une seyante robe jaune citron habille ce vin d’une belle harmonie. Le nez, 
élégant, conjugue les agrumes et un vanillé discret. Le palais, fruité et un 
rien torréfié, charnu, gras sans lourdeur, s’équilibre autour d’une très fine 
minéralité qui lui confère longueur et supplément d’âme.

COULEUR
Blanc

SURFACE
27,70 ares

DENSITÉ / RENDEMENT
10 000 pieds / hectare
55 hectolitres / hectare

PRODUCTION
1 700 bouteilles / an

ÉLEVAGE
100% fûts de chêne pendant 10 mois
25 à 30% fûts neufs
Mis en bouteilles à la propriété

CÉPAGE
100% Chardonnay

ÂGE MOYEN DE LA VIGNE
40 ans

NATURE DU SOL
Argilo-Calcaire

VINIFICATION
Vendanges manuelles
Tri sélectif
Fermentation alcoolique en fûts

29, Grande Rue

71640 Mercurey - France

Tél : 03 85 45 22 39

Mobile : 06 32 07 11 73

contact@domainecharton.com

WWW.DOMAINECHARTON.COM


