
VINCENT & JEAN-PIERRE

CHARTON
VINS FINS DE BOURGOGNE

MERCUREY-FRANCE

BOURGOGNE PINOT NOIR
CHAMP DE PERDRIX

Jolie robe brillante, d’un rubis léger. Le nez et la bouche à la fois fin et 
très franc, bien ouvert sur des arômes de fruits rouges. Les tanins soyeux 
soutiennent l’équilibre d’un vin qui peut être gardé quelques temps (5 à 7 
ans), tout en étant déjà plaisant dans sa jeunesse.

COULEUR
Rouge

SURFACE
80 ares

DENSITÉ / RENDEMENT
10 000 pieds / hectare
55 hectolitres / hectare

PRODUCTION
5 500 bouteilles / an

ÉLEVAGE
100% fûts de chêne pendant 10 mois 
25 à 30% fûts neufs
Mis en bouteilles à la propriété

CÉPAGE
100% Pinot noir

ÂGE MOYEN DE LA VIGNE
15 ans

NATURE DU SOL
Argilo-Calcaire

VINIFICATION
Vendanges manuelles
Tri sélectif 
100% égrappage-foulage
Remontage et pigeage
17 jours de cuvaison     

29, Grande Rue

71640 Mercurey - France

Tél : 03 85 45 22 39

Mobile : 06 32 07 11 73

contact@domainecharton.com

WWW.DOMAINECHARTON.COM


